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PASTICCERI STELLATI PREMIO ALLA «PANETTERIA DEL BORGO>

Migliori panettoni al cioccolato

Orellana di Gorle terzo al mondo

’éanche un pastic-
cere bergamasco
nell’Olimpo  dei
migliori panettoni

del mondo. La finale del con-
corso internazionale, che &
stataospitata perlaprimavol-
taaMilanoincollaborazione
con l'associazione Maestro
Martine eil patrocinio di Re-

gione Lombardia, ha celebrato il
lievitato pit buono del mondo
eleggendoal terzo postotraimi-
gliori panettonial cioccolato Mar-
cioOrellanadellasocieta Nima Srl
che gestiscela Panetteriadel Bor-
goa Gorle.

Ilpodio, decretatodallagiuria
presiedutaIginio Massari, & tutto
italiano: primo classificato Anni-

Orellana il primo da sinistra

bale Memmolodi Avellino, secondo
Bruno Andreoletti di Brescia.
Lafinalesiésvoltanelloscorso
fine settimana e i finalisti prove-
nienti da tutto il mondo hanno
partecipatoallacerimoniadipre-
miazione dellaCoppadel Mondo
del Panettone 2022 chesiétenuta
nella citta meneghina a Palazzo
delle Stelline. A conquistare il ti-
tolo dimiglior panettonedel mon-
doperlacategoria panettone tra-
dizionale éstatoil maestro pastic-
cere Giuseppe Mascolo,seguitoda
Claudio Colomboe dallo svizzero
Luea Poncini.
Lagiuriainternazionale,sotto
laseverasorveglianza del notaio
edel presidente Vittorio Santoro,
direttoredi Cast Alimenti, ha giu-

dicatoipanettoniper forma, pro-
fumoesapore. Hannosuperatole
selezioninazionaliin Italia, Fran-
cia, Spagna, Svizzera, Portogallo,
Stati Uniti, Romania. Asia, Belgio,
Sud Americae Australia. Durante
i12022]aCoppadel Mondodel Pa-
nettone hainfatti organizzatole
selezioninazionalineidiversipa-
esi in collaborazione con le pitt
importantirealtadellapasticceria
come Bruno’s Backery a New
York, Levain Escola de Panifi-
cacdo di Rogerio Shimura a San
Paolodel Brasileoil Championnat
de France du Panettone, Escuela
de Pastelerfadel Gremio de Bar-
celonaEPGB. LaCoppadel Mon-
dodel Panettonenasce daun‘idea
di Giuseppe Piffaretti, Angelo

Musolino e Pier Paolo Magni,
perlavalorizzazione e lapro-
mozioneall'estero delfamoso
dolceacupola, nato a Milano.
L’importante premiorico-
nosciuto a Marcio Orellana
confermalabonta del lavoro
artigianale nel campodellalie-
vitazione, perché si aggiunge
al riconoscimento ottenuto
nelle scorse settimane daRo-
berto Marchesi di Bergamo,
cheperil «Panettone Day»ha
prodottoil miglior panettone
tradizionale della Lombardia,
insieme alla Pasticceria Pana-
naridiTreviglio, premiataco-
memiglior panettone al cioc-
colato.
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