Esan LA B T L R B P S Y

La selezione italiana |
per la Coppa del mondo
dedicata al Panettone

RIMINI

Proseguono nei diversi paesi
le selezioni della Coppa del
Mondo del Panettone per de-
cretare i maestri pasticcleri
che parteciperanno alla fina-
le mondiale che si svolgera a
Milano dal 8 al 10 novembre
2024, Dopo le selezioni in Eu-
ropa (Spagna, Portogallo,
Svizzera e Francia) in Brasile
e negli Stati Uniti e in attesa
delle selezioni in Pert, Giap-

pone e Australia, & la volta
delle selezioni italiane, che

vedranno concorrere da tutta

Italia 30 maestri pasticceri
per la categoria Panettone
tradizionale e 18 per la cate-
goria Panettone al cioccolato.

La cerimonia di premiazio-
ne si svolgera per entrambe le
categorie presso la Choco
Arena mercoledi 24 gennaio
alle ore 11.00 alla presenza
del Patron di Coppa del Mon-
do del Panettone Maestro
Giuseppe Piffaretti.

La Coppa del Mondo del Pa-
nettone e il concorso interna-
zionale che coinvolge pastic-
cleri di tutti i continenti nella
realizzazione della ricetta

originale del panettone arti-
gianale milanese che prevede
I'utilizzo di farina di frumen-
to, zucchero, burro, tuorli,
sale, pasta di arancia, scorza
di arancia, scorza di limone,
miele, vaniglia, malto- estrat-
to di malto- farina di malto,
uva sultanina, cubetti di
arancia canditi e cubetti di
cedro canditi.

Nato dall'idea del maestro
Giuseppe Piffaretti, tra le
mission del progetto vi & in-
fatti la valorizzazione e la co-
noscenza del dolee lievitato
per eccellenza oltre alla de-
stagionalizzazione del pro-
dotto, come gia accade in al-
cuni paesi come il Brasile e il
Perii dove il panettone viene
consumatoe tutto I'anno.

Nel 2024 il Concorso giun-
ze alla quarta edizione.

Per la prima volta la selezio-
ne italiana si svolge a Sigep il
23 e 24 gennaio 2024,



